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Иконка Значение Иконка Значение

1 Индикатор вы-
бранного режима

8 Единица  
измерения  
температуры

2 Индикатор 
длительности 
приготовления

9 Индикатор 
системного  
времени

3 Индикатор функ-
ции отложенного 
запуска

10 Защита от детей

4 Время 11 Таймер/будиль-
ник

5 Часы 12 Индикатор  
запуска режима

6 Минуты 13 Индикатор 
рабочего  
состояния

7 Температура







Иконка Функция Иконка Функция

Верхний нагрев Гриль

Конвекция Нижний нагрев

Задний нагрев



Иконка Описание режима работы Пределы t t по умолчанию

Турбо режим: в этом режиме внутренние и внешние части верхнего, ниж-
него и заднего нагревательных элементов активируются для поочередной 
циркуляции тепла. Также работает вентилятор, который обеспечивает рав-
номерное распределение тепла и сокращает время запекания продуктов,  
а также включается освещение. Этот режим подходит для быстрого предва-
рительного разогрева духовки.

50 - 250 220

Обычный режим духовки (верхний и нижний элементы): этот метод приго-
товления обеспечивает традиционное приготовление с использованием 
тепла от верхнего и нижнего элементов.
В этом режиме работают освещение и охлаждающий вентилятор.
Эта функция подходит для жарения и запекания только на одном уровне.

50 - 250 150

Режим полного гриля: в этом режиме приготовления используются вну-
тренние и внешние части верхнего элемента, который направляет тепло 
вниз на пищу. В этом режиме работают освещение и охлаждающий вен-
тилятор. Эта функция подходит для приготовления на гриле средних или 
больших порций колбас, бекона, стейков, рыбы и других продуктов.

50 - 250 150

Режим полугриля с вентилятором: этот режим работает с внутренним 
верхним нагревательным элементом и вентилятором, которые равномерно 
передают тепло продуктам, делая их приготовление более равномерным. 
Подходит для приготовления на гриле небольшого количества бекона,  
тостов и мяса.

50 - 250 160



Режим конвекции: в этом режиме приготовления используется круглый на-
гревательный элемент, а тепло распределяется с помощью вентилятора. Это 
приводит к более быстрому и экономичному процессу приготовления. Кон-
векционная духовка позволяет готовить еду одновременно на разных полках, 
что предотвращает передачу запахов и вкусов с одного блюда на другое.

50 - 250 200

Режим размораживания: вентилятор работает без нагрева, чтобы сократить 
время размораживания замороженных продуктов. Необходимое для размо-
раживания продуктов время зависит от температуры в помещении, количе-
ства и типа продуктов. Всегда проверяйте упаковку пищевых продуктов на 
наличие инструкций по размораживанию.

Не регули-
руется

50

Обычный режим: этот метод приготовления представляет собой тради-
ционный метод приготовления: тепло духовки передается от верхнего 
элемента к нижнему. Вентилятор помогает равномерно распределять тепло 
для более равномерного приготовления пищи. Эта функция подходит для 
жарки и запекания на одном уровне духовки.

50 - 250 150

Режим полугриля: в этом режиме приготовления используется только вну-
тренняя часть верхнего элемента, который направляет тепло вниз на пищу. 
Эта функция подходит для приготовления на гриле небольших порций 
бекона, тостов, мяса и т. д.

50 - 250 140



Режим конвекции и гриля: в этом режиме верхний нагревательный элемент 
и вентилятор используются вместе, чтобы обеспечить быструю циркуляцию 
внутреннего нагрева. Он подходит для быстрого запекания и сохранения 
внутренней влаги в продуктах, таких как бифштекс, гамбургер и некоторые 
овощи.

50 - 250 170

Режим «Пицца»: в этом режиме одновременно используются задний и ниж-
ний нагревательные элементы с вентилятором. Он подходит для основного 
или быстрого нагрева пищи.

50 - 250 200

ECO режим гриля: в этом режиме приготовления используется верхнее вну-
треннее кольцо верхнего элемента и нижний нагревательный элемент для 
контроля температуры, что делает гриль более энергосберегающим.  
В основном подходит для больших блюд. Температура в духовке повышается 
медленно, тепло проникает равномерно, а избыток тепла снижается.

50 - 250 200

ВНИМАНИЕ! Охлаждающий вентилятор отключается, когда температура внутри духовки после выключения устрой-
ства опускается ниже 100 °C.

















Неисправность Анализ проблемы Решение

Духовой шкаф не работает

Отключение электропитания Проверьте подачу электричества

Неисправность выключателя Проверьте работаспособность  
выключателя

Не активировали функцию таймера Сбросьте функцию таймера

Освещение не работает

Лампа неисправна Замените лампу

Нет соединения Проверить подключения электриче-
ства к духовому шкафу

Духовка внезапно перестала  
работать во время работы

Прерывание питания Проверьте подачу электричества

Работа термостата и защитные меры Проверьте работу вентилятора ох-
лаждения и замените термостат

Духовка не греет
Не выставлена темпетарура Выставите температуру при помощи 

регулятора



Духовка не греет

Не установлен таймер Установите таймер

Нет питания Проверьте подачу питания

Нагревательный элемент поврежден Замените нагревательный элемент

Течет вода при работе духовки В месте уплотнения двери идет пар Поменяйте уплотнитель

Петли не достаточно крепкие Замените петли

Вентилятор продолжает работать 
после выключения духовки

Длительное охлаждение духовки 
после продолжительного использо-
вания

Проверьте вентиляцию духового 
шкафа

Проблемы с термостатом Замените термостат

Выпечка плохо пропеклась Некорректное выставление темпе-
ратуры

Установите подходящие температуру 
и режим нагрева для данного блюда

Дверца духовки была приоткрыта Плотно закрывайте дверцу духового 
шкафа



Код Ошибка

E1 Сенсорная панель не подключена 
или отошел контакт, на дисплее 
отображается ошибка Е1, другие 
иконки не отображаются, в то же 
время звучит звуковой сигнал. 
Нажатие кнопки «      » вернет духо-
вой шкаф в режим ожидания

E2 Если температура не изменяется в 
течение 5 минут после установки 
нового значения, это указывает на 
неисправность нагревательного 
элемента. На дисплее появится 
ошибка Е2 и раздастся звуковой 
сигнал.
Нажатие кнопки «       » вернет духо-
вой шкаф в режим ожидания




















