








№ Режим t нагрева, °С t приготовле-
ния, °С

Время автопро-
граммы, сек

t продукта по 
термощупу, °С

1 MED 
RARE

 Стейк, слабая 
 прожарка

220 230 60 57

2 MED  Стейк, средняя  
 прожарка

220 230 70 62

3 MED  
WELL

 Стейк, почти 
 прожаренный

220 230 90 65

4 WELL 
DONE

 Стейк,  
 прожаренный

220 230 120 71

5  Курица 200 220 260 -

6   Сэндвич 160 180 105 -

7   Вафли 180 210 300 -

8   Рыба 190 210 300 -

9   Бекон 190 220 200 -

10   Овощи 170 200 130 -

11   Ручной режим 80-230 80-230 - -







7    

БУРГЕР-ПРЕСС

Внутренний пресс 

Пресс для котлет

Съемное основание формы 

Форма для котлет  
с начинкой (маленькая)

Съемное основание формы 

Форма для котлет  
с начинкой (большая)

ЭКСПЛУАТАЦИЯ

Для котлет без начинки:

1. Заполните форму для котлет фаршем;
2. Заполнив форму, используйте внутренний пресс, чтобы 
придать правильную форму;
3. Достаньте готовую котлету, убрав съемное основание 
формы. 

Для котлет с начинкой:

1. Заполните форму для котлет фаршем;
2. Откройте внутренний пресс (поверните ручку в сторо-
ну «ОРЕN», потяните вверх);
3. Возьмите форму для котлет, сделайте выемку в фарше 
нажав внутренним прессом сверху;
4. Добавьте начинку в выемку;
5. Доложите фарш, чтобы он покрыл начинку;
6. Воспользуйтесь прессом для котлет и разровняйте 
фарш;
7. Достаньте готовую котлету, убрав съемное основание 
формы.

БУРГЕР-ПРЕСС



8 ЛОТОК ДЛЯ ЖИРА / ОЧИСТКА И УХОД / ХРАНЕНИЕ / УТИЛИЗАЦИЯ / УСТРАНЕНИЕ НЕПОЛАДОК



Неполадка Возможная причина Решение

Жир из гриля вытекает 
на стол.

1. Поддон переполнен.
2. Гриль установлен под 
углом к поверхности 
стола.

1. Проверьте, не переполнен ли поддон.
2. Проверьте, чтобы при готовке пища не касалась 
заднего бортика рабочих панелей, и чтобы выемки 
на панелях для стока жира были свободны.
3. Также гриль должен быть установлен горизон-
тально. В противном случае жир будет скапливать-
ся сзади и переливаться через борт панели, вместо 
того чтобы стекать в поддон.

Гриль не работает. Шнур питания не под-
ключен к розетке.

Вставьте шнур питания в розетку.

Съемные панели 
дымятся.

1. Водяной пар попадает  
на нагревательные эле-
менты.
2. Остатки пищи были не 
убраны с прошлого раза.

При первом использовании прибор немного дымит. 
Это нормально. Прежде чем включить, протрите 
его влажной тканью. Очищайте верхнюю и нижнюю 
панели и поддон для жира после каждой готовки, 
удаляя остатки пищи, и высушивайте перед тем, 
как использовать вновь.

Пища готовится слиш-
ком долго (пригорает) 
или не допекается.

Выбранный режим или 
температура не
подходят.

Установите подходящую температуру
в зависимости от вида и объема продуктов.



В ручном режиме при-
бор работает некоторое 
время и внезапно
останавливается. Оста-
новка сопровождается 
звуковым сигналом.

Максимальное время 
работы в ручном
режиме — 60 минут. По 
истечении этого време-
ни прибор отключается.

Перезапустите прибор, предварительно отключив 
и дав ему остыть.

Еда готовится нерав-
номерно.

1. Продукты на гриле 
разного размера.
2. Одновременно гото-
вятся разные виды пищи 
(при использовании 
режима гриль).
3. При приготовлении 
пищи продукты перево-
рачиваются неравно-
мерно.

1. Нарежьте продукты на равные части.
2. Не готовьте продукты со слишком
разной консистенцией одновременно.
3. Равномерно переворачивайте
продукты.

На цифровом дисплее 
появляется ошибка 
«E1».

Короткое замыкание 
датчика температуры  
с платой управления. 

Отключите питание и обратитесь в сервисный 
центр.

На цифровом дисплее 
появляется ошибка 
«E2».

Короткое замыкание 
датчика температуры  
с платой управления. 

Отключите питание и обратитесь в сервисный 
центр.




















